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Apeéritifs et Cocktails

Déjeunatoire ou dinatoire

Courgette et feta
Gaspacho de tomate fraiche
Gaspacho de melon a la menthe
Dips de |légumes et sauces exotiques
Petit pois et menthe
Guaccamole et chips tacos au mais
Tartare de beoeuf
Blinis au saumon fumé ceuf de poison et citron
Tartare de saumon au citron vert
Tartare de légumes de saison
Verrine d’houmous avocat et sa chips de pain
Mini sandwich aux légumes grillée et pesto
Mini hot dog au gombos
Mini sandwich au fromage
Mini sandwich au thon
Mini sandwich au saumon fumé

Mini quiche et mini pizza
Mini-burger de bceuf au poivre de Penja
Brochette de poulet mafé
Crevette panée a la noix de coco
Praline de gambas au gari
Caprice de banane plantain et gingembre
Samossa végétarien
Verrine d’houmous avocat et sa chips

Brochette de fruit frais
Mousse au chocolat
Macarons assortis (2 pces)
Mango-cotta et coulis de fruits rouges
Verrine de salade de fruits exotiques
Mini meringue, creme de gruyére et coulis de fruit rouge
Tartelette aux fruits de saison
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Matériel en location (en option)

Assiette a cocktail

Clips assiettes

Mange-debout (65x65x110cm)
Nappes pour mange-debout
Tables rectangulaires

Nappes pour tables rectangulaires
Bain-marie

Serviettes en papier

Livraison
Location camionnette frigorifique pour la livraison et livraison : CHF 270.-

Remargues
Acompte a la réservation : 70%
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